
MENUS CSEL Semaine n° 23 du 1 au 7 juin 2026

MENU DU JOUR MENU DU SOIR

lundi, 1. juin 2026 Rôti de porc (CH) Variation de pâtes

Jus lié Sauce tomate ou basilic

Gnocchis sautés * Gruyère râpé (AOP)

Demi tomate au four et salade de 

quinoa

Banane / kiwi

mardi, 2. juin 2026 Pizza Sauté de bœuf (CH) au sésame

Avec tomate, mozzarella et origan

Riz rouge camarguais

Salade de pois-chiches et carottes Bettes à tondre étuvées

Pomme / pastèque

mercredi, 3. juin 2026 Tacchino tonnato (FR) Bami goreng aux légumes 

Poitrine de dinde froide et sauce thon 

(VN/MSC)

Avec œuf au plat et noix de cajou

Pommes de terre frite au four

Salade de carottes et avocats

Melon / pomme

jeudi, 4. juin 2026 Rôti haché de veau (CH) Lasagne de bœuf (CH et  légumes 

Jus au thym

Nouilles au beurre

Rosettes de brocoli, salade de batavia 

et tomate

Sorbet abricot

vendredi, 5. juin 2026 Jalousie au saumon (NO) et légumes Barquette sur demande

Sauce à l'oseille

Riz vapeur

Carottes étuvés

ALLERGIE, INTOLÉRANCE

LABEL FAIT MAISON

Sur demande, notre équipe de restauration vous donnera volontiers des 

informations sur les mets susceptibles de déclencher allergies ou intolérances.

Tous nos plats répondent au label FAIT MAISON, seuls les composants accompagnés 

d'un astérisque (*) ne sont pas élaborés par nos soins - www.labelfaitmaison.ch

Nous vous souhaitons un bon appétit !


