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MENUS CSEL

lundi, 17 aodt 2024

mardi, 18 aott 2024

mercred), 1% ao0t 2024

Jeudi, 20 oot 2024

vendredi, 21 aoUt 2026

ALLERGIE, INTOLERANCE

LABEL FAIT MAISON

FONDATION
BOIS-GENTIL

Semaine n°34 du 17 au 23 aoit 20246

MENU DU JOUR

variation de pétes

Sauce tomate pimentée ov pesto
Gruyére répé [AQP)

Salade de lentilles

Banane / raisins

Filet de perches (MSC/IS)

Sauce tartare allége

Riz parfumé

Epinards étuvés, salade mélée et
araines de courges

Banane / melon

Sauié de cuisse de canard & Forange
{FR}

Nouillettes au beurre
Chou-chinois aux shitaké, salade
colestaw et verte

Banane / prunedaux

Spaghetti Sauce carbonara de dinde
[CH)

Savuce napoli, Grana Padano
Salade Grecque

Clafouti aux cerises

Corbon bleu de poulet (CH})
Jus réduit

Gnocchi de pomme de terre ©
Cotes de belles

MENU DU SOIR

Emincé de volaille {FR} au cuny
Timbale de riz
Dés de courgettes sautees

Steack haché de boeuf Suisse
Sauce creme

Pomme de terre rbties

Petits pois carottes

Connelioni ricottadépinards gratiné

Ragoit de boeuf (CH)

Polenta bramata
Haricots verts

Barquette sur demande

Sur demande, nofre équipe de restauration vous dennera volontlers des
informations sur les mets susceptibles de déclencher allergles ou intolérances.

Tous nos plats répondent au label FAIT MAISON, seuls les composants accompagnés
d'un astérisque {*) ne sont pas élaborés par nos sains - www labelfaitmaison.ch

Nous vous sovhaitons un bon appétit |



