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Semaine n° 23 du 02 au 08 juin 2025

MENU DU JOUR

MENU DU SOIR

lundi, 2. juin 2025

Sauté de boeuf au sésame (CH)

Nouilles au beurre
Bette & tondre étuvées, salade de
concombre et thon

Banane / kiwi

Penne, pesto de roquette et pancetta
(IT)

Coulis de fomate

Gruyeére rapé

mardi, 3. juin 2025

Cou de porc réti (CH)

Jus lié

Gnocchi de polenta*

Demi tomate grillée, salade frisée et
avocat

Banane / pomme

Courgette farcie, coulis de poivrons
rouaes
Avec boeuf (CH) et riz

mercredi, 4. juin 2025

Tacchino tonnato (FR)

Poitrine de dinde froide avec sauce au
thon (VN/MSC)

Pommes de terre frites au four

Salade de betterave cuite*

Banane / melon

Pizza rosti
(Champignons, mozzarella et tomate)

jeudi, 5. juin 2025

R&ti haché de veau (CH)

Jus au thym

Pommes de terre mousseline

Rosettes de brocoli, salade verte et mais

Sorbet abricot

Rouleaux de printemps aux poulets
3pces (CH)
Riz cantonais et sauce aigre douce

vendredi, 6. juin 2025

Tarte au saumon (CH) et épinard
Sauce d l'oseille
Blé pourpre pilaff

Barguette sur demande

ALLERGIE, INTOLERANCE

LABEL FAIT MAISON

Sur demande, notre équipe de restauration vous donnera volontiers des
informations sur les mets susceptibles de déclencher allergies ou intolérances.

Tous nos plats répondent au label FAIT MAISON, seuls les composants accompagnés
d'un astérisque (*) ne sont pas élaborés par nos soins - www.labelfaitmaison.ch

Nous vous souhaitons un bon appétit !



